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TAVERNA

KER AM&3S

DER GRIECHE AM ALTEN BAHNHOFSHOTEL

Herzlich willkommen bei "Taverna Keramos”

In der wunderschénen Keramikstadt Kellinghusen wurde schon im 18. Jahrhundert
Geschirr fir Danemark hergestellt und damit wurde die Stadt als Keramikstadt bekannt.
Deshalb kamen wir auf den Namen Keramos: altgriechisch Keramik,
zu der wir Griechen durch unsere Geschichte groBen Bezug haben.

Unser Gebdude ist das alte Bahnhofshotel von Kellinghusen.
In diesem Gebdude wurden schon 1900 Gaste begriit und mit Speis” und Trank bewirtet.
Wir bieten lhnen eine typisch griechische, traditionelle Kiiche, aber modern zubereitet.
Die Gerichte werden schon seit Generationen weitergegeben.

Da wir in Deutschland geboren und aufgewachsen sind, hatten wir das Gliick,
sowohl die deutsche als auch die griechische Kiiche kennenzulernen.
Wir kaufen unsere Zutaten regional ein und méchten auch saisonale Kiiche anbieten.
Bitte schauen Sie hierzu gern auch auf unsere Tafel mit verschiedenen Angeboten.
Wir hoffen, lhren Geschmack mit unseren Gerichten bereichern zu kénnen.

Wir sind seit Jahren mit groBen Events und Caterings vertraut und freuen uns,
mit lhnen lhre Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern und Firmenjubil&en in unserem
Hause zu feiern. Gern jedoch, helfen wir lhnen auch, eine Feier bei lhnen zu Hause
mit unseren Kostlichkeiten und durch unser Catering auszustatten.

Wir freuen uns, dass Kellinghusen uns so herzlich empfangen hat
und bedanken uns bei lhnen dafir!

Wir wiinschen ihnen guten Appetit !




Hausgemachte Suppen

...serviert mit Brot

1. Hihnersuppe / Gemiiseeinlage
2. Bohnensu € / mit Gemiiseeinlage traditionell griechisch’
PP 9 g

...serviert mit Brot

5. Beilage Salat
Krautsalat -Pikantiki- & Blattsalatmix A+

6. Choriatiki Gr. Bauernsalat traditionell griechisch
Tomaten / Gurken / Zwiebeln / Feta / Paprika / Oliven ¢

7. Pikantiki Krautsalatt
8. Keramos Season Salat

Empfehlung der Kiiche zu den Salaten
gegrilltes Hahnchenfilet -

Gyros vom Drehspief ©

C. gegrillter Lachs®

Mezedes - Kalte Vorspeisen

...serviert mit Brot

13. Tzatziki Joghurtdip verfeinert @
14. Chtipiti pikant plrrierter Fetakase ©

15. Gigantes dicke griechische Bohnen lauwarm ©
mit Fetasplittern

o Q

16. Tarama Fischrogencreme 43¢

17. Oliven & Peperoni Mix aus Kalamata

18. Feta geschmackvoller Schafskdse / Olivendl / Oregano ©
19. Teigtoschen mit Spinat und Kase dazu Tzatziki - Dip A6¢
20. Alifes 5 verschiedene Dips des Hauses A36

2]. Mamas Vermadchtnis
Rote Beete Creme / Walnuss / Knoblauch 3

22. Mezes GruB aus der Kiiche
mit verschiedenen Kdstlichkeiten -kal

23. Loukaniko / Bauernwurst grob Pikant vom Grill mit Senf 43¢

t- A3GH3

Als Meze bezeichnet man kleine Kdstlichkeiten, dhnlich wie Tapas.
Fir uns Griechen ist die Geselligkeit beim Essen genauso
wichtig, wie die Speisen selbst.

Der griechische Tisch bietet alles, was das Herz begehrt.




Mezedes—Vorspeisen Warm

...serviert mit Brot

30. Gerostetes Knoblauchbrot ¢

3l. Gerostetes Knoblauchbrot 5.50€

mit geriebenen Tomaten und Fetasplitter A°

32. Feta SCIgCInOki panierter Schafskase 9.80€

mit Feigenmarmelade “©

33. Scampis, Skordates 12.70€

mit Knoblauch und Krduter in Olivenol BP

331.Scampis, Saganaki in pikanter TomatensoBe ®>° EgbRIS

34. Brokkoli in Metaxasofie mit Schafskdse tberbacken &t 9.40€

35. Feta Psiti tberbackenener Schafkase 9.80€

mit Tomaten und Peperoni ©
36. Peperoni gegrillt mit Knoblauch in Olivendl zum Dippen 8.70€

37. Manitaria gefiillte Champingnons 9.40€ |

mit Frischkdse-Feta & Kdse Uberbacken ¢
38. Florinis gebackene rote Spitzpaprika mit Feta gefiillt © 9.20€

39. Feta Filo gebackener Schafskase in Blatterteig 10.70€
mit Honig und Sesam #2¢6K

40. Tiganita Zuccini & Auberginen Mix gebraten mit Tzatziki Dip A¢ 2103

4]. Melitzana Psiti gegrillte Aubergine mit Schafskase, 9.70€
Tomate und Knoblauch gefiillt ©

42. Weinblatter gefiillt mit Reis, lauwarm 9.70€ i

mit -Zitronen- Dill Sauce verfeinert A°¢

43. Bougiourdi 3 Kase Sorten - Auflauf - cremig 10.90€
mit Tomaten - Paprika - pikant © i i

44. Sardeles Sardinen aus der Pfanne 1.90€

in Mehlschwitze traditionell griechisch P

Eine bunte Vielfalt an kalten und warmen Vorspeisen werden je
nach Geschmack als Meze ,,Griechische Tapas® an den Tisch serviert.
Probieren sie es aus und stellen sie sich ein vielfdltiges und
buntes Geschmackserlebnis zusammen
Nicht zu vergessen ist der traditionelle Ouzo auf Eis, der bei
einem Meze-fFestschmaus nicht fehlen darf.




Hauptgerichte vom Drehspief3

.alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage und Tzatziki serviert G-

50.
Sl

52

o9l

5952

553.

Gyros Schweinefleisch vom Drehspief mit Pommes Frites ©

Gyros mit sautierten Champignons, Zwiebeln und
Pommes Frites ©

Gyros mit Metaxasole und Kase gratiniert dazu
Pommes Frites -

Gyros & Calamaris Surf & Turf aus Griechenland
mit Pommes Frites “P¢

Griechischer Burger mit Gyros Hacksteak
oder Hanchenfilet dazu Pommes und 2 Dips
Hackfleisch ist aus eigener Herstellung #<¢

Gyros Knobisofie mit Kdse gratiniert dazu Pommes Frites

53.

o4.

554.

56.
S7.

58.

59.

60.

6l.

Hacksteaks mit gegrillter Tomate , Kése tiberbacken
und griechische Kartoffelspalten aus dem Ofen
Hackfleisch ist aus eigener Herstellung 24

Bifteki gefiilltes Hacksteck mit Schafskase , Tomate,
Peperoni dazu Pommes Frites
Hackfleisch ist aus eigener Herstellung ©

Soutzoukakia gefiillte Hackrollen mit Kase ,serviert
mit extra MetaxasoRe und Reisnudeln ©

Souvlaki 2 SchweinespieBe mit Reis A

Keramos SchweinespieB gefiillt mit Schafskdse, Kase,
Peperoni, Tomaten mit Reis ©

Schweinefilet bestes Stiick vom Schwein mit sautierten
Champignons Zwiebeln , hausgemachter Krduterbutter und
Pommes Frites ©

Schweinefilet gefiillt mit Schafskase, Kase , Tomate,
Peperoni  dazu Pommes Frites ©

MEZE Platte GruB aus der Kiiche mit verschiedenen
Kostlichkeiten - kalt/warm P6

GriLLpLotte mit Gyros, SchweinespieB, Schweinesteak,
Lammkotelett , Hacksteak * dazu Pommes Frites




Hauptgerichte vom Grill Preis

.alle Hauptgerichte werden mit einer Salatbeilage und Tzatziki serviert G-
62. Souvlaki & Gyros mit Pommes Frites 17.90€
63. Rinderleber & Gyros mit Pommes Frites 17.80€

64. Filetteller Lammfilet, Schweinefilet, Hahnchenbrustfilet 22.90€
mit hausgemachter Krduterbutter dazu griechische
Kartoff elspalten aus dem Ofen ©

665. Keramos Mix mit Souvlaki, Gyros, Rinderleber,
dazu Pommes

Lamm vom Girill

65. Paidakia 5 Lammkoteletts mit griechischen 21.80€
Kartoff elspalten aus dem Ofen

66. Lammfilet mit hausgemachter Kréauterbutter 25.90€
und griechischen Kartoff elspalten aus dem Ofen ©

660. Lammfilet mit GorgonzolasoBe und Butterreis A° 27.90€

67. Lamm Teller Lammfilet, LammspieB, Lammkotelett 25.90€ "¢
mit hausgemachter Kréauterbutter dazu Butterreis A© {4

68. Lamm-Souvlaki 2 SpieBe mit RotweinsoBe, hausgemachter Aol
Kréuterbutter und Butterreis A©

69. Lammsteaks aus der Hiifte mit hausgemachter 23.90€
Kréuterbutter dazu Butterreis A°

Rind vom Grill

/0. Rumpstecik aus Argentinien Ca. 280gr. mit sautierten
Champignons, Zwiebeln , hausgemachter Krduterbutter
und Pommes Frites ©

71. Rinderleber mit sautierten Zwiebeln und Reis A

Geflugel vom Grill

72. Hahnchenbrustfilet vom Grill mit hausgemachter
Krduterbutter und griechischen Kartoff elspalten
aus dem Ofen ©

73. Hahnchenbrustfilet mit gegrillter Tomate,
Kase Uberbacken und griechischen Kartoff elspalten
aus dem Ofen ©



...Aus dem Meer gerichte verden mit einer Salatbeilage serviert A3

774,

775.
74.
75.
/6.
77.
78.

79.

Fischplatte & la Keramos Rotbarschfilet, Lachsfilet,
Scampis, Griinschalmuscheln mit gegrilltem Gemiise
dazu Zitronen Dill Dip 48P

Rotbarschfilet mit Zitronen Dill Dip dazu gegrilltem
Gemise <P

Garides - Scampis - in Knobi ButtersoBe, mit Sahne
verfeinert dazu Brot A38P6¢

Lachs gegrillt mit Zitronen DillsoBe dazu gegrilltem
Gemise A3PC

Baby-Calamaris aus der Pfanne in Mehlschwitze
mit Tarama und Reis #3<P

Forelle aus der Pfanne mit Zitronen Dill Dip
und griechischen Kartoffelspalten aus dem Ofen A3<PS

Garidomakaronada sautierte Scampis mit Knoblauch,
TomatensoBe in griechischen Nudeln Papardeles
neue Rezeptur #P¢

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Zitronen Dill Dip
dazu gegrilltem Gemiise A3P¢

Aus der Pfanne

...alle Pfannengerichte werden mit einer Salatbeilage und Brot serviert AL

80.

8l.
82.
83.

84.
85.

a.
86.

a.
87.

Tijanaki Schweinefilet Medallions mit sautierten
Champignons, Zwiebeln und Paprika in MetaxasoBe -

Bauern Gyros, Mamas Rezept mit Gemiise
und Schafskase Uberbacken ©

Rinderleber mit Paprika, in der Pfanne gebraten,
Zwiebeln und Knoblauch in WeilweinsoRRe -

Hahnchenbrustfilet a la Creme mit Brokkoli
aus der Pfanne ©

Gyros in Knobi CremesoRe mit Kdse iiberbacken ©

Risotto Champignons Parmesan mit Triiffelél verfeinert
und Knoblauchbrot ©
Auf Wunsch mit gegrillten Hahnchenstreifen

Risotto mit frischem Gemiise, Parmesan
und Knoblauchbrot ©
Auf Wunsch mit gegrillten Hohnchenstreifen

Zitronenhdhnchen mit griechischen Reisnudeln,
sautierten Tomaten und Lauchzwiebeln #

Aus dem Ofen

...Ofengerichte weden mit einer Salatbeilage und Brot serviert A

90.

Lammhaxe, Mamas Rezept in eigener Juis
mit Butterreis und griechischen Kartoff elspalten
aus dem Ofen *




Kinderteller bis 12 Jahre

Fur unsere kleinen Rabauken

=)
96.

97.
98.

90.

Nemo Teller Fischstabchen mit Pommes Frites und Salat ACP2

Hihnchen Junior hausgemachte Chicken Nuggets
mit Pommes Frites und Salat A€

Super Mario Pasta Bolognese oder Tomatensofe
mit griechischen Nudeln Papardeles 43

Wolkig mit Aussicht auf Fleischbéllchen griechischer

Art speziell fir Kinder mit Pommes
Gyros Junior mit Pommes, Salat und Tzatiki @

EXTRA BEILAGEN

110.
M.

2.
113.
114.
115.
116.

Kartoffeln Fournou
Pommes Frites
Tomatenreis A
Butterreis A©¢

Brot 2 Scheiben #
Reisnudeln #

Pita Brot #

120.

121.

122.
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.

EXTRA FLEISCH

Souvlakispief
Hanchnenfilet
Schweinesteak

Gyros

Lammkotelett
Lammfilet
Rinderleber
Hacksteak

Hackrolle gefllt ©
Baby-Calamaris A8P

EXTRA SAUCEN

130. MetaxasoRe -

131.

RotweinsoRe -

132.  GorgonzolasoBe ©
133.  Zitronen - DillsoRe ©
134. KnobicremesoRe ©

Sehr geehrter Kunde sollten Sie Fragen zu Allergenen haben,
Fragen Sie bitte das Personal wir haben eine
Gesonderte Karte fir die Hauptallergene.

Die Kennzeichnung zu den Zusatzstoffen finden Sie
auf der Letzte Seite.

Alle Preise Incl. der Gesetzliche MwSt.




Glyka - Desserts

100.

101.

102.
103.

104.
105.

106.
107.
108.

Loukoumades Teigballchen mit Honig, Zimt
und Wallnisse A

Loukoumades Spezial Teigballchen mit Honig,
Zimt, Walnisse und Vanilleeis A2

Eisbecher mit Vanilleeis, heien Friichten und Sahne ©

Jiaourtaki griechischer Joghurt mit Honig, Walniissen
und Friichten der Saison

Tartufo Affogato mit einem heiBen Espresso 62

Souffle al Cioccolato mit flissigem Kern
und 1Kugel Vanille-Eis ©©

Tartufo Limoncello mit 2¢l Limoncello Likar G-
Amarena Croccante mit Amarenakirschen &2
Kugel Vanille Eis®

HeiBgetrdnke

Kaffee Crema?

Espresso®

Doppelter Espresso®

Cappucino **

Latte Macchiato ©?

Ellinikos griechischer Kaffee mit Kaffeesatz *
Tee verschiedene Sorten®

Kakao weil - braun

Griechische Kaffe Spezialitaten

Frappe *

Frappe Spezial mit 1 Kugel Eis **
Freddo Espresso ®

Freddo Cappucino **

Sehr geehrter Kunde sollten Sie Fragen zu Allergenen haben,

Fragen Sie bitte das Personal wir haben eine
Gesonderte Karte fiir die Hauptallergene.
Die Kennzeichnung zu den Zusatzstoffen finden Sie
auf der Letzte Seite.
Alle Preise Incl. der Gesetzliche MwSt.




Softdrinks Premium Flasche

Coca-Cola 382 0,33l
Coca-Cola Zero 13892 0,33l
Fanta'™ 0,33l
Sprite ® 0,33l
Mezzo Mix 32 0,33l
Schweppes Bitter Lemon “** 0,2l
Schweppes Ginger Ale 0.2l
SchweppesTonic Water *? 0,2
Schweppes White Peach *? 0,2l
VIO Mineralwasser Still *2 0,25l
0,75l

VIO Mineralwasser Medium 0,25l
0,75l

Safte und Mix

Apfelschorle 0,2l
0,4l

Maracujaschorle 0,2
0,4l

Rhabarberschorle 0,2l
0,4l

Orangensaft 0,2l
0,4l

Apfelsaft, trib 0.2l
0,4l

Maracujanektar 0,2l
0,4l

KI-BA 0,2l
0,4l

Hausgemachte Limonade

..aus 100% griechische Friichte

Zitrone 0,58l
Pfirsich 0,58l
Apfel-Granatapfel 0,58l
Erdbeere-Zitrone 0,58l
Mandarine 0,58l

Gia...giamas ist KEIN SIRUP, es ist ein FruchtmuB,
der aus 100% Frichten besteht und in Kombination mit Wasser oder Selter
zu einem duftenden Erfrischungsgetrdnk gemischt wird.




Alkoholische Getranke

Frisch vom Fass

Krombacher Pils 0,3l
0,50
Krombacher Alsterwasser 0,3l
0,51
Krombacher naturtribes KELLERBIER 0,3l
0,50
Krombacher Weizen 0,3l
0,51
Flaschenbier
Krombacher dunkel weizen 0,51
Krombacher Pils alkoholfrei 0,33l
Krombacher Weizen alkoholfrei 0,5l
Mythos 0,33l
Hausweine in Premium Flasche
Retsina Kechribari* 0,50
Weinschorle * 0,2l
Retsina trocken geharzter Weilwein“ 0,2l
0,51
Trocken weif3 / rot / rose" 0,2l
0,51
Halbtrocken weil’ / rot* 0,2l
0,51
Lieblich wei3 / rot* 0,2l
0,51
Likdrwein weil’ / rot* 0,2
0,50

Fragen Sie gerne nach unserer gesonderten Weinkarte
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Spirituosen

Sekt & Prosecco



Kennzeichnung der Zusatzstoffe
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